
Analysenanga
be

Alkohol: 14,0 vol%, Restzucker:1,4 g/l, Säure: 5,0 g/l

Charakteristik
:

Das Burgunderrot ist intensiv und warm. Der
vielschichtige Duft erinnert an Leder und Vanille
verbunden mit Aromen von roten Fruchten und Wacholder.
Der volle Geschmack wirkt elegant und frisch mit jungem
Tanningerüst und gutem Biss. Seine optimale Trinkreife
wird in 2 – 3 Jahren erreicht seind und noch einige Jahre
erhalten bleiben.

Paßt zu: Ein guter Begleiter zu herzhaften und kräftigen Speisen,
oder einfach vor dem Kamin zu genießen.

Serviervorschl
ag:

15 - 18° C

Die Rebsorte: Der Blauburgunder, auch Pinot nero und Pinot noir
(Burgund, Amerika, Australien), wird wegen seines
schwierigen Ausbaus von den Kellermeistern die „Diva“
oder das „Luder“ der Rotweinsorten genannt. Die
Burgunderfamilie umfasst noch weitere Rotweinsorten wie
den Schwarzriesling, den Frühburgunder und den Clevner
(Württemberg). Der Spätburgunder Rotwein wird bei
guten Qualitäten und bestimmten Jahrgängen bis zu sechs
Wochen maischevergoren und darf anschließend in den
Holzfässern und kleinen „Barriques“ mindestens ein Jahr
bis zur Abfüllung reifen.

Der Weinberg: Dieser Spätburgunder Rotwein wächst in unserer besten
Rotweinlage, eine Hangfußlage mit reiner Südexposition.
Die Rebanlage ist über 25 Jahre alt, es ist die Grand-Cru-



Lage des Weinguts. Der Boden besteht aus tiefgründigem
Vulkanverwitterungsgestein.


